Temperatura serwowania

Ponizej przedstawiamy t
temperatury, w jakich
najlepiej podawac konkretne
piwne style, tak aby wydobyc
ich walory.

CIEMNE | MOCNE

Piwo serwowane w zbyt
niskiej temperaturze traci swoj
aromat i walory smakowe.

To samo dzieje sie, gdy
podajemy je zbyt ogrzane.

PAMIETAJMY!

Niskoalkoholowe i jasne piwa
najbardziej orzezwiajgce bedaq,
gdy je schtodzimy. Jednak
bogaty aromat piw ciemnych

i mocnych uwalnia sie dopiero,
gdy nieco je ogrzejemy!

JASNE | NISKOALKOHOLOWE
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NALEWANIE

Piana na dwa centymetry

To najczescie] spotykany w Polsce sposéb nalewania r
piwa. Szklanke przechyla sie pod kgtem 45°, a piwu
pozwala sie sciekac po sciance naczynia.

W momencie, gdy trunek wypetni 2/3 szklanki,
prostujemy jq i dopetniamy, lejgc piwo pod
kgtem prostym.

NACZYNIE

Szkto, do ktérego nalewamy
piwo, powinno byc przede wszystkim
czyste. Dzieki temu piana nie
bedzie opadata zbyt szybko.

Nie jest to jednak jedyny sposob na nalewanie piwa do szklanki!
W zaleznosci od tego, jaki rodzaj piany chcemy uzyskac, mamy do wyboru inne techniki.

Nie nalewaj piwa do
cieptych szklanek!

[ Mocne spienienie

To jeden ze sposobow nalewania piwa przez
Czechow. Leje sie je z gory pod kgtem prostym do
szklanki (nie po $ciance). Zajmuje to troche cza-
su, poniewaz piwo pieni sie mocno i trzeba robic¢
kilkukrotne przerwy na opadniecie nadmiaru piany.

Warto lekko zwilzyc je zimng
wodg, aby dostosowac tempe-
rature naczynia do temperatury
piwa. Pamietajmy réwniez, ze
suche szkto przyspiesza uwalnia-
nie sie z piwa dwutlenku wegla.

W efekcie koricowym piana jest jednak gesta i kremowa. Za minus takiego sposobu
nalewania mozna uzna¢ wieksze odgazowanie piwa.

Naczynie po umyciu odstawmy
do osuszenia i nie przecierajmy
go scierkg ani recznikiem.
Resztki z nich mogq pozostac
na powierzchni naczynia i przy
kolejnej degustacji zaburzyc
smak piwa i strukture piany.

Niewielkie spienienie

Jedli nie zalezy nam na uzyskaniu wysokiej piany, mozemy
nalewac piwo na sposéb brytyjski. W ocenie mieszkancow
Wysp piana odbiera bowiem piwu jego goryczkowy smak.
Czy zgodzimy sie z tym, czy nie, aby uzyskac¢ jak najmniejszq
piane, przez caty czas lania trunku trzymajmy szklanke pod
kgtem 45° i pozwalajmy sptywac piwu po Sciance naczynia.

[ Sposéb ,,mliko”

Innym z czeskich sposéb nalewania piwa jest napetnienie kufla samgq piang.
To trick stosowany przez barmanéw, ktérzy wykorzystujg do tego specjalne
sitka zamontowane w kranach. Takie piwo pije sie bezposrednio po nalaniu,
na jeden raz, aby nie stracito smaku i nie opadto. Najczesciej serwowane jest
gosciom jako tak zwany ,rozchodniaczek™

PAMIETAJ!

Piwo przechowuj w ciemnym i chtodnym
miejscu! Storice i promienie ultrafioletowe
powodujg utlenianie sie trunku, co niszczy
jego smak i kolor.

PIWO IM MLODSZE, TYM LEPSZE.

Warto zwrécié uwage na to, aby piwo, ktére pijemy byto Swieze. Szczegélnie doty-
czy to piw jasnych petnych. W przeciwienstwie do wina, nie dojrzewajg one w butelkach.

Wuyjgtek stanowig tylko ciemne, mocne trunki, ktérym nie zaszkodzi, jesli troche dtuzej postojg
- ich smak tylko na tym zyska. Pozostatym stylom piwnym nie kazmy jednak zbyt dtugo czekac!



Wtasciwie dobrane

do rodzaju piwa szklane
naczynie pozwala na
wydobycie sensorycznego
potencjatu trunku,

jego aromatu i dele-
ktowanie sie jego

petnym smakiem.

Rozrézniamy kilka
rodzajéw szkta,
w ktérym serwujemy

piwo. Przedstawiamy

najwazniejsze z nich.

Kufel

Snifter

Najbardziej charakterystyczny rodzaj szta z klasycznym uchem. Moze by¢ zrobiony z grubego
szkta, gliny lub nawet drewna. Najwazniejsze, zeby dobrze lezat w reku. Kufel jest szczegélnie
polecany do jasnych i ciemnych lageréw, moze byc¢ jednak wykorzystany do degustacji kazdego
z piw. Ucho gwarantuje, ze podczas konsumpciji nie bedziemy ogrzewac piwa dtorimi. Ze wzgledu
na jego uniwersalnos¢, warto miec ten rodzaj szkta w domu.

Tak jak nie ma kufla bez rgczki, tak nie ma pokala bez nézki. W ksztatcie przypomina kielich,
z prostq lub rozszerzong na dole szklankg. Pokale mogg byc réznej wysokosci o prostych lub
zaokrgglonych krawedziach. W tego rodzaju szkle mozemy pi¢ piwa ciemne typu Karmi.
Charakterystycznych pokali, o wydtuzonych nézkach i szerokich czaszach bez zwezenia u géry
szkta, uzywa sie do piw belgijskich, np. Grimbergen.

Najczesciej spotykany rodzaj szkta do piwa. Sprzyja utrzymaniu piany przez dtuzszy czas. Wysoka,
wykonana z cienkiego szkta, dobrze pokazuje kolor piwa i unoszgce sie ku gorze bgbelki dwu-
tlenku wegla, co pozwala doceni¢ walory wizualne ztotego trunku. Najbardziej polecana jest do
piw lekkich i rzeskich. Do piw pszenicznych uzywa sie specjalnej odmiany szklanki, zwezonej
u dotu i rozszerzonej ku gérze.

To degustacyjne szkto o eleganckim wygladzie przypominajacym kieliszek do koniaku. Ma
czasze szerokg u dotu i zwezajqgcq sie ku gorze. Snifter podczas picia mozemy trzymac za nézke
badz u dotu czaszy. Wtedy ogrzewamy rekq piwo, co powoduje, ze uwalnia ono petnie swoich
aromatéw. Uzywamy go do mocnych piw, o bogatym smaku i zapachu. Nie jest to obowigzkowe
szkto, jakie musi posiada¢ w swoim domu piwosz, stuzy raczej na specjalne okazje.



