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Okoto XIl w. p.n.e.

Piwo to najstarszy trunek na Swiecie - jego historia
zaczyna sie 12 tysiecy lat temu w Azji. W jego odkry-
ciu dopomogt przypadek albo niedbalstwo jakiegos
roztargnionego, starozytnego cztowieka, kiedy to
porzucone przez niego jeczmienne ciasto wpadto do kadzi
z wodg i sfermentowato.

Po jakims czasie 6w zapominalski
szczesliwiec odkryt, ze zamiast chleba
i kadzi z wodg jest posiadaczem
pierwszej na swiecie
kadzi z piwem.

. Okoto V w. p.n.e.

v Ow prymitywny jeszcze wtedy zbozowy

napoj alkoholowy powoli zaczgt ewoluowac.
5000 lat p.n.e. w Mezopotamii do warzenia
zaczeto uzywac skietkowanego ziarna, ktore
poddawano fermentacji.

Wiele odkryc archeologicznych dowodzi, ze starozytni nie
tylko pili piwo, ale rowniez traktowali je jako jeden z najwa-
zniejszych elementow swojego jadtospisu. W starozytnym
Egipcie kazda warstwa spoteczna miata przeznaczonq
dla siebie odmiane piwa, a kazdemu robotnikowi zatrud-
nionemu przy budowie piramid przystugiwato dziennie
5 litrow piwa.

Piwo wspomniane jest réwniez w jed-
nym z najstarszych dziet literackich
ludzkosci - ,Eposie o Gilgameszu” (2500
lat p.n.e.). Po wypiciu 7 dzbandéw piwa,
wtadca sumeryjskiego miasta Uruk, pot
cztowiek - pot zwierze, staje sie w petni
cztowiekiem.




XIX w.

Sredniowiecze

Kolejnym przetomowym okresem w historii piwa stata sie epoka
Sredniowiecza, kiedy to jego warzeniem zajeli sie klasztorni
mnisi. Oni jako pierwsi dodali do piwa chmielu. Klasztory
traktowaty trunek wtasnej produkcji jako swoisty marketing.
Pielgrzymi zawsze zostawiali w klasztorze datki, dlatego, aby
zachecic ich do ponownych odwiedzin, czestowano ich piwem.

Rok 1842 to wielka data w rozwoju browarnictwa - czescy piwowarzy

odkryli nowy sposéb warzenia piwa metodq dolnej fermentacji. Dzieki
niej uzyskany trunek byt ztocisty, klarowny i nasycony CO,. Rozpoczeta
wraz z poczgtkiem XIX wieku rewolucja technologiczna spowodowata

szybkie rozprzestrzenienie sie¢ w catym piwnym Swiecie popularnych do dzis o)

lageréw. Niemal w tym samym czasie uruchomiono jeden z najwigkszych
dzisiaj browaréw w Europie, browar Okocim w Brzesku.

W 1883 r. dunski naukowiec Emil Christian Hansen wyhodowat w laboratorium Carlsberg
pierwszg czystq kulture drozdzy piwowarskich. Szczep ten zostat nazwany Saccharomyces Carls-

bergensis i jest obecnie stosowany w browarnictwie na catym Swiecie.

XX w.

Na poczqgtku XX wieku po raz pierwszy zastosowano pasteryza-
cje piwa, co zwiekszyto jego trwatos¢. Szacuje sie, ze na ziemiach
polskich funkcjonowato wéwczas nawet 500 browaréw (dzis
mamy ich pie¢ razy mniej). Rozwoj polskiego browarnictwa zostat
zahamowany przez dwie wojny Swiatowe i upanstwowienie
zaktadoéw produkcyjnych w czasach PRL-u. Dopiero zmiany po
1989 roku umozliwity ponowny rozkwit tej branzy.

XXI w.

Nowi inwestorzy, ktérzy pojawili sie w Polsce, rozwoéj tech-
nologii i modernizacja zaktadow sprawity, Zze jesteSmy
dziewigtym producentem piwa na Swiecie i czwartym rynkiem pod
kagtem wielkosci spozycia per capita.
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Woda to gtéwny sktadnik piwa (ok. 90%) de-
cydujgcy o jego jakosci i harmonijnosci smaku.
Stopien jej twardosci, czyli stezenia m.in. soli
wapnia i magnezu oraz alkalicznosc resztkowa,
decydujgca o wartosci pH zacieru i brzeczki, wpty-
wajqg na percepcje goryczki piwa.

Stoéd to ziarno zbdz (np. jeczmienia, pszenicy)
poddane kietkowaniu i suszeniu (moze byc
tez palone, parzone, wedzone). Rodzaj uzytego PALONE
stodu wptywa na smak oraz barwe piwa. =
Wyr6zniamy wiele rodzajow stodoéw, jak np. kar-
melowy, monachijski, pilznenski. Od ich ilosci
i pochodzenia zalezy ilos¢ cukru, zawartos¢ alko-
holu i barwa piwa. Piwa jasne warzy sie ze stodu
jeczmiennego i jasnego pszenicznego. Ztotq barwe
piwa otrzymuje sie dzieki dodatkowi stodow
wiedenskiego, monachijskiego lub specjalnych
stodéw karmelowych. Ciemng barwe piwo zys-
kuje dzieki dodatkowi czekoladowych i ciemnych
stodéw palonych albo palonego ziarna jeczmienia.

Drozdze ,nasycajq” piwo alkoholem. W branzy
piwowarskiej stosowane sq dwa szczepy drozdzy
- goérnej lub dolnej fermentacji. Ich rodzaj decy-
duje o charakterystyce aromatycznej i rodzaju
otrzymanego piwa. Drozdze dolnej fermentacji
wykorzystywane sg do otrzymania piw typu la-
ger, zas drozdze gérnej fermentacji - piw angiel-
skich, pszenicznych i belgijskich.

Chmiel to piwna ,przyprawa”, ktéra odpowiada
za stopien goryczki oraz kreowanie bukietu sma-
kowego i aromatycznego w réznych odmianach
piw. To chmiel pozwala uzyskac piekng i stabil-
ng piane. Wsrod najbardziej cenionych odmian
chmielu sg: tradycyjna polska ,Marynka” oraz
mtoda odmiana Polaris.




Na Swiecie istnieje ponad 80 gatunkéw piwa,
warzonych w kilkudziesieciu tysigcach odmian.

Ze wzgledu na rodzaj fermentacji, ktéry zalezy
od rodzaju uzytych drozdzy i temperatury, piwa
mozna podzieli¢ na grupy.

zrédto: materiaty ZPPP Browary Polskie

Piwa dolnej fermentacji
- Sq to piwa dtugo fermentujgce
g: w temperaturze 8-12°C.

Charakteryzujq sie czystym bukietem, skupionym
na stodzie i chmielu oraz orzezwiajgcym smakiem.

lager najpopularniejszy gatunek piwa,
klasgczng ® 0 czystym profilu

aromatyczno-smakowym,

® powstaje po sfermentowaniu cukru przez
drozdze (rézny stopien fermentacji).

pllzner ® 0 podwyzszonym poziomie goryczki,
® orzezwiajqce,
® stosunkowo lekkie.

kozlak - mocne, petne, stodowe piwo,

® warzone sezonowo,
® 0 zwiekszonej zawartosci ekstraktu.

PIWO o mocne,
MArcowe o tradycyjnie warzone w marcu,

e serwowane podczas niemieckiego
Oktoberfest.

pOI'tel: ® najciemniejsze piwo dolnej fermentacjj,
bdthkl ® mocne i aromatyczne,

® 0 intensywnej goryczce.
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*Wybrane style piwne spotykane na rynku polskim.




Piwa gél‘l‘léj fermentacji ¢ BRERT I LCLCE]

przyczynia sie do

= Sqg to piwa fermentujgce w wyzszej powstawania wielu
=  temperaturze (16-30°C). Drozdze zwigzkéw zapachowych,
unoszg sie na powierzchni piwa. sktadajgcych sie

na bukiet piwa

i nadajgcych mu nuty
takie jak cytrusowe,
truskawkowe, jabtkowe,
26ttych owocéw (morele,
brzoskwinie).

ale - specjalnos¢ Brytyjczykow,
® zwane ,diabelskim piwem”,

® piwo 0 wyraznej goryczce i mocnym
chmielowym aromacie.

PIWO « warzone z duzym udziatem pszenicy,
pszeniczne ® czesto charakteryzuje sie zapachem

gozdzikow i bananéw i zmniejszong
goryczka,

® popularne w Belgii i Niemczech.

porter e ciemne piwo uzyskiwane poprzez
dodanie skarmelizowanego stodu,

e posiada delikatny, migkki smak.

stout .« pivo kremowe, jedwabiste,
® zawsze mocne i ciemne,

® do jego warzenia wykorzystuje sie
palony stéd jeczmienny.

Piwa fermentacji
spontanicznej

Fermentujq z udziatem dzikich
drozdzy i bakterii.

Do tej pory w niektérych regionach Belgii piwo wysta-
wiane jest na intensywny kontakt z powietrzem,

by czerpac to, co najlepsze ze specyficznej mikroflory.
Piwa tego typu charakteryzuje intensywny kwasny
smak i wytrawny charakter.

= o charakteryzuje sie zdecydowanymi
lamblc nutami owocowymi, octowymi
i kwasnymi,

© w tle wyczuwalny jest zapach mleczno-
jogurtowy oraz zapach ziemisty.




Piwo doskonale pasuje do serwowanych na naszych
stotach potraw. Poszczegélne gatunki i odmiany piw
rézniq sie jednak rytuatami serwowania - tym, do jakich
dan pasujg, w jakiej temperaturze i w jakiego rodzaju
szkle powinny byé¢ podawane.

Gtéwne zasady, ktérymi warto kierowaé
sie przy doborze piwa do potrawy to:

e ZASADA HARMONII

Stosowanie wspotbrzmiern smakow i aromatéw, ktore
wzmacniajg sie nawzajem, np. stodkie petne piwo,
jak Porter do tortu czekoladowego, czy aksamitne
Pszeniczne ze smazonym tososiem z marchwiq, poma-
rafnczq i puree ziemniaczanym.

® ZASADA WARSTW

Postugiwanie sie dysonansami, tamanie smakéw
- np. stodki Porter tamiqcy ostros¢ pikantnego
gulaszu wotowego, czy Carlsberg ze stekiem
w kwasnym sosie na masle i zéttkach, z estragonem
i biatym winem.

e ZASADA KONTRASTU

Wykorzystanie wszystkich akordéw piwa wraz
z podobnymi cechami potrawy, ktére pozwolg im
rozwing¢ i zwiekszyc doznania smakowe, np. Grimber-
gen Blanche podany do sushi lub Grimbergen Blonde
do kurczaka z cynamonem i szparagami.

® ZASADA ZASKOCZENIA

Dobranie takiej nuty smakowej, ktéra teoretycznie
moze nie pasowac, ale bedzie sie idealnie sprawdzac
w praktyce, np. Somersby Blackberry do grillowanych
poledwiczek wieprzowych w sosie czekoladowym lub
z rzeskim letnim rabarbarem z fiotkami.




Klasyczny lager

Pilzner

Piwo pszeniczne

Porter
# 2o140C

Piwa owocowe
I aromatyzowane

# % 7-10°C

Serwujemy prosto z lodéwki, najlepiej w temperaturze 4-8°C.
Jest doskonatym uzupetnieniem stekow, dziczyzny, gesiny,
tatara, surowych warzyw. Doskonaty do potraw z grilla.

© © 20 ¥
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Serwujemy prosto z lodowki w temperaturze 4-8°C.
Pasuje do owocow morza, ryb, ziemniakow, orzechow, serow
zagrodowych i camemberta.

Podajemy 15 minut po wyjeciu z lodéwki (w temperaturze
7-10°C). Idealnie sprawdzi sie w zestawieniu z rybami,
owocami morza, wieprzowing, swiezymi owocami.
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Temperatura  podania:  12-14°C  (temperatura  piwnicy).
Doskonale komponuje sie z wotowing, wieprzowing, knedlami,
makaronem, plackami, jak réwniez z owocami.

.......................................................................

Temperatura  podania:  12-14°C  (temperatura  piwnicy).
Serwujemy do wedzonych seréw i szynki, gruszek, gorzkiej
czekolady, winogron i dojrzewajqcych serow.

Podgjemy 15 minut po wyjeciu z lodowki (7-10°C).
Piwa owocowe sg dobrym dodatkiem do owocoéw morza,
dziczyzny, cieleciny, drobiu, deseréw orzechowych, kruchego
ciasta, bakalii i Swiezych owocow.

? o0 =



Temperatura serwowania

Ponizej przedstawiamy
temperatury, w jakich
najlepiej podawac konkretne
piwne style, tak aby wydobyc
ich walory.

Piwo serwowane w zbyt
niskiej temperaturze traci swoj
aromat i walory smakowe.

To samo dzieje sie, gdy
podajemy je zbyt ogrzane.

PAMIETAJMY!

Niskoalkoholowe i jasne piwa
najbardziej orzezwiajgce bedaq,
gdy je schtodzimy. Jednak
bogaty aromat piw ciemnych

i mocnych uwalnia sie dopiero,
gdy nieco je ogrzejemy!

4

CIEMNE | MOCNE

JASNE | NISKOALKOHOLOWE



12-14°C
temperatura
piwnicy

Porter battycki
Kozlak

7-10°C
15 minut po
wyjeciu z lodowki

Piwo pszeniczne

Piwa owocowe

| aromatyzowane
: o
Pilzner 4 - 8 C
prosto
Lager z lodowki




NACZYNIE

Szkto, do ktérego nalewamy
piwo, powinno byc przede wszystkim
czyste. Dzieki temu piana nie
bedzie opadata zbyt szybko.

Nie nalewaj piwa do
cieptych szklanek!

Warto lekko zwilzyc je zimng
wodg, aby dostosowac tempe-
rature naczynia do temperatury
piwa. Pamietajmy réwniez, ze
suche szkto przyspiesza uwalnia-
nie sie z piwa dwutlenku wegla.

Naczynie po umyciu odstawmy
do osuszenia i nie przecierajmy
go scierkg ani recznikiem.
Resztki z nich mogqg pozostac
na powierzchni naczynia i przy
kolejnej degustacji zaburzyc
smak piwa i strukture piany.

PAMIETAJ!

Piwo przechowuj w ciemnym i chtodnym
miejscu! Storice i promienie ultrafioletowe
powodujg utlenianie sie trunku, co niszczy
jego smak i kolor.



NALEWANIE

Piana na dwa centymetry

To najczesciej spotykany w Polsce sposéb nalewania r
piwa. Szklanke przechyla sie pod kgtem 45°, a piwu
pozwala sie sciekac po sciance naczynia.

W momencie, gdy trunek wypetni 2/3 szklanki,
prostujemy jq i dopetniamy, lejqc piwo pod

kgtem prostym.

N

Nie jest to jednak jedyny sposob na nalewanie piwa do szklanki!
W zaleznosci od tego, jaki rodzaj piany chcemy uzyskac, mamy do wyboru inne techniki.

7] 7]
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Mocne spienienie

To jeden ze sposobow nalewania piwa przez
Czechow. Leje sie je z gory pod kgtem prostym do
szklanki (nie po Sciance). Zajmuje to troche cza-
su, poniewaz piwo pieni sie mocno i trzeba robic¢
kilkukrotne przerwy na opadniecie nadmiaru piany.

W efekcie koricowym piana jest jednak gesta i kremowa. Za minus takiego sposobu
nalewania mozna uzna¢ wieksze odgazowanie piwa.

Niewielkie spienienie

Jesli nie zalezy nam na uzyskaniu wysokiej piany, mozemy
nalewac piwo na sposéb brytyjski. W ocenie mieszkancow
Wysp piana odbiera bowiem piwu jego goryczkowy smak.
Czy zgodzimy sie z tym, czy nie, aby uzyskac jak najmniejszq o°
piane, przez caty czas lania trunku trzymajmy szklanke pod \ ®
kgtem 45° i pozwalajmy sptywac piwu po sciance naczynia.

N

Sposéb ,,mliko”

Innym z czeskich sposéb nalewania piwa jest napetnienie kufla samg piang.
To trick stosowany przez barmanéw, ktérzy wykorzystujg do tego specjalne
sitka zamontowane w kranach. Takie piwo pije sie bezposrednio po nalaniu,
na jeden raz, aby nie stracito smaku i nie opadto. Najczesciej serwowane jest
gosciom jako tak zwany ,rozchodniaczek”.

Iy

PIWO IM MLODSZE, TYM LEPSZE.

Warto zwrécié uwage na to, aby piwo, ktére pijemy byto Swieze. Szczegélnie doty-
czy to piw jasnych petnych. W przeciwienstwie do wina, nie dojrzewajg one w butelkach.

Wuyjatek stanowig tylko ciemne, mocne trunki, ktérym nie zaszkodzi, jesli troche dtuzej postojq
- ich smak tylko na tym zyska. Pozostatym stylom piwnym nie kazmy jednak zbyt dtugo czekac!

12



Wtasciwie dobrane

do rodzaju piwa szklane
naczynie pozwala na
wydobycie sensorycznego
potencjatu trunku,

jego aromatu i dele-
ktowanie sie jego

petnym smakiem.

Rozrézniamy kilka
rodzajéw szkta,
w ktérym serwujemy

piwo. Przedstawiamy

najwazniejsze z nich.

Kufel

Snifter



Najbardziej charakterystyczny rodzaj szta z klasycznym uchem. Moze byc zrobiony z grubego
szkta, gliny lub nawet drewna. Najwazniejsze, zeby dobrze lezat w reku. Kufel jest szczegélnie
polecany do jasnych i ciemnych lageréw, moze byc jednak wykorzystany do degustacji kazdego
z piw. Ucho gwarantuje, ze podczas konsumpcji nie bedziemy ogrzewac piwa dtonmi. Ze wzgledu
na jego uniwersalnos¢, warto miec ten rodzaj szkta w domu.

Tak jak nie ma kufla bez rgczki, tak nie ma pokala bez nézki. W ksztatcie przypomina kielich,
z prostq lub rozszerzonqg na dole szklankg. Pokale mogq by¢ réznej wysokosci o prostych lub
zaokrgglonych krawedziach. W tego rodzaju szkle mozemy pic¢ piwa ciemne typu Karmi.
Charakterystycznych pokali, o wydtuzonych nézkach i szerokich czaszach bez zwezenia u géry
szkta, uzywa sie do piw belgijskich, np. Grimbergen.

Najczesciej spotykany rodzaj szkta do piwa. Sprzyja utrzymaniu piany przez dtuzszy czas. Wysoka,
wykonana z cienkiego szkta, dobrze pokazuje kolor piwa i unoszqce sie ku gérze bgbelki dwu-
tlenku wegla, co pozwala doceni¢ walory wizualne ztotego trunku. Najbardziej polecana jest do
piw lekkich i rzeskich. Do piw pszenicznych uzywa sie specjalnej odmiany szklanki, zwezonej
u dotu i rozszerzonej ku gérze.

To degustacyjne szkto o eleganckim wygladzie przypominajgcym kieliszek do koniaku. Ma
czasze szerokq u dotu i zwezajqcq sie ku gérze. Snifter podczas picia mozemy trzymac za nézke
bagdz u dotu czaszy. Wtedy ogrzewamy rekq piwo, co powoduje, ze uwalnia ono petnie swoich
aromatéw. Uzywamy go do mocnych piw, o bogatym smaku i zapachu. Nie jest to obowigzkowe
szkto, jakie musi posiada¢ w swoim domu piwosz, stuzy raczej na specjalne okazje.



Pijesz alkohol?
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ODPOWIEDZIALNE

SPOZYWANIE ALKOHOLU

W cigzy nie
pije alkoholu

Kobiety w cigzy nie powinny
spozywac alkoholu. Nawet nie-
wielkie jego ilosci mogg miec
negatywny wptyw na ptéd
i prowadzi¢ do wystgpienia
zespotu alkoholowych zaburzen
ptodowych (FAS).

3. Nigdy nie jezdze po alkoholu!

Nawet niewielka ilos¢ alkoholu ob-
niza naszg zdolnos¢ skupienia i oceny
sytuacji, dlatego nigdy nie wsiadaj
za kierownice po jego spozyciu.
Bqgdz odpowiedzialnym kierowcq!

Zjedz cos!

Jedzenie przed i w trakcie spozywa-
nia alkoholu spowalnia jego dziatanie,
a tym samym tagodzi negatywny wptyw

na organizm.

Alkohol tylko dla
osob petnoletnich

Alkohol nie jest przeznaczony dla
dzieci i mtodziezy. Nie zachecqj
i nie pozwalaj spozywac go osobom
ponizej 18. roku zycia.

Pijac alkohol,
uzupetniaj ptyny

Alkohol odwadnia
nasz organizm, dlatego
spozywajgc go, pij
napoje bezalkoholowe
(np. wode).

.
.....................................................




Odkrywajgc piwny swiat i rozsmakowujgc sie w réznorodnych

gatunkach i rodzajach tego trunku, pamietaj, ze piwo to alkohol.
Spozywaj je odpowiedzialnie.

- Postaw na smak, Piwo to swietny dodatek do potraw. Podkresla ich smak,

Nie béj sie odmoéwic
Jesli danego dnia nie masz ochoty na alkohol
lub nie mozesz go pi¢ - powiedz to. Nikt nie ma
prawa zmuszac cie do jego spozycia, jesli tego
nie chcesz.

7. Pij umiarkowanie

Spozycie duzej ilosci alkoholu
w krétkim czasie moze prowadzi¢
do zatrucia organizmu, a takze
mie¢ dtugofalowe negatywne
konsekwencje zdrowotne i spo-
teczne. Stosuj sie do sugestii doty-
czqcych bezpiecznego spozycia
alkoholu.

Bierzesz leki?
Ostroznie z alkoholem!

tgczenie alkoholu z lekami moze byc niebezpie-
czne. Leki zawsze popijaj wodq i przed zastoso-
waniem sprawdz, czy przyjmowane przez ciebie
lekarstwa nie wymagajg rezygnacji ze spozywa-
nia napojow alkoholowych.

nie na iloéé wzbogaca doznania - wyprébuj proponowane przez nas przepisy!
Odpowiedzialne picie alkoholu to umiejetnos¢ cieszenia sie jego
smakiem, najlepiej w dobrym towarzystwie przyjaciot

i oczywiscie kontrola spozywanej ilosci.

@ .....

Pij alkohol tylko
w dozwolonych
miejscach

Prawo Rzeczpospolitej
Polskiej nie pozwala na
spozywanie alkoholu

w miejscach publicznych.
Najlepszym miejscem,
zeby spedzi¢ czas

w gronie znajomych

i rozsmakowac sie w piwie
sq puby, bary, restauracje
i ogrodki piwne lub
domowe zacisze.

..................................




Zatozony w 1848 roku przez
szczecinskiego kupca Juliusza
Wiedmanna.

e W 2001 roku dotgczyt
do grupy Carlsberg Polska
i przeszedt proces moderni-
zacji.

e Sponsor druzyny pitkarskiej

CZg wiesz, ze... Pogon Szczecin.

Na ziemiach pomorskich
piwo warzono juz w sred- e Zatrudnia ok. 250 pracow-

niowieczu. Pierwsze plan- nikow.

tacje chmielu zaktadano .

e Sztandarowe marki: Bos-
w 1311 roku, a ponad sto lat man Full, Bosman Special,
pozniej szczecinscy Piwo- Bosman Niefiltrowane.

warzy  otrzymali  statut
cechowy. Uprawniato ich
to do warzenia piwa 36 razy
w roku.

Browar Okocim w Brzesku

Czy wiesz, ze...

W 1884 roku wtasciciel
Browaru Carlsberg, Jacob
Christian Jacobsen, odwiedzit
w Krakowie zatozyciela
Browaru Okocim Jana
Ewangeliste Goetza i jego
rodzine. Zwiedzit browar

i w swoim pamietniku
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zanotowat bardzo pozytywne
wrazenia z tej wizyty.



o W 2014 roku zakoriczono rozbudowe
browaru. Powstata m.in. nowa linia
puszkowa, zwigkszajgca moce produk-

® Zatozony w 1972 r. cyjne.

© Zatrudnia ok. 200 pracownikdw.
® W 2001 roku dotgczyt do grupy Carlsberg went .

Polska.
o Sztandarowe marki: Kasztelan Jasne
Petne, Kasztelan Mocne, Kasztelan

o W 2009 roku uwarzono pierwszg warke Niepasteryzowane

piwa Kasztelan Niepasteryzowane, ktore
zapoczgtkowato mode na tego typu piwa.

Czy wiesz, ze...
Poczqtki sierpeckiego browar-
nictwa siegajg czaséw sred-
niowiecza. Juz wtedy dwory
ksigzece upodobaty sobie
wysokiej klasy piwa warzone
w tych okolicach. Trafiaty one
na dwory ksigzece i cieszyty
sie duzq popularnoscig
"""""""" i uznaniem.

e Zatozony w 1845 r. przez Jana
Ewangeliste Goetza, jednego
z 0jcow polskiego browarnictwa,
pioniera nowoczesnej na tamte
czasy metody warzenia z zastoso-
waniem dolnej fermentacji -
technologii wytwarzania

dzisiejszego lagera. e Zatrudnia ponad 400 pracownikéw.

e Obecnie to jeden z najwiekszych
i najnowoczesniejszych browaréw
w Polsce i w Europie.

e W 2001 r. dotqgczyt do grupy

Carlsberg Polska. e Sztandarowe marki: Okocim Jasne Petne,

Okocim 0.K., Okocim Mocne, piwne specjalnosci
pod markg Browar Okocim, Carlsberg.





